
 
 

 

A R R A N G E M E N T E N 
 
 
 

 

3 - gangen € 39,50  

4 - gangen € 44,50  

5  -  gangen  € 49,50 

 
  3 - gangen wijn begeleiding  € 21,00   

 4 - gangen wijn begeleiding  € 28,00  

  5 - gangen wijn begeleiding  € 35,00 

 
3 - gangen belev ingsarrangement  € 75,00   

4 - gangen belev ingsarrangement  € 80,00  

 5 - gangen belevingsarrangement  € 85,00 

 
 
 

Het belevingsarrangement  bestaat uit het diner,  een aperitief,  

een wijn begeleiding en koffie of thee met een digestief  na. 

The experience menu consists of dinner, an aperit ive, a wine pairing 

menu and coffee or tea with a digestive.  

 

 

Heeft u allergieën of dieetwensen? Geef het door aan ons, dan 

houden wij hier rekening mee. 

Do you have any allergies or dietary requirements? Please tell us, so 

we can take that into consideration 



 

 

 

VOORGERECHTEN 

Zacht gegaarde heilbot, mousse van paling, gele wortel, sesamkletskop,  
forelkuit,  bieslookolie  € 13 , 50 

 
Huisgemaakte pastrami,  salade van knolselderij,  groene appel en 
granaatappel,  mierikswortel  creme € 13 , 50 

 
Rode bieten tartaar, ingelegde chioggiabiet,  kwartelei,  peterselie  creme, oude 
kaas krokantje € 11 , 50 

 
 
 
 

T U S S E N G E R E C H T E N  
 
 
 

Gebakken eendenborst,  truffelmousseline,  pistache,  jus van sinaasappel  en 
steranijs € 14 , 50 

 
Roodbaarsfilet  met een groene kruidenkorst ,  freekeh, citroenolie  € 14 , 50 

Wortelsoep, gember, koriander,  kokos  € 11 , 50 

 

H O O F D G E R E C H T E N  

 
 

Gegrilde kalfsoester, zoete aardappel creme, pommes noisettes, groene 
asperge, jus van appelstroop € 24 , 50 

 
Pork steak van de bbq, ratatouille,  geroosterde roseval, mosterd jus, gepofte 
cherrytomaat € 21 , 00 

 
Op de huid gebakken wijtingfilet,  parelcouscous,  tuinbonen,  olijven, tomaat,  
citroen beurre blanc € 22 , 50 

 
Quiche van gekarameliseerde rode ui, gegratineerd met geitenkaas,  met een 
kruim van geitenkaas € 21 , 50 



 

D E S SE R T  

 
Vanille  panna cotta, gezouten karamelsaus,  suikerbrood croutons en aardbei  
hangop € 8 , 50 

Frambozen bavarois, witte chocolade mouse, kruim van witte chocolade, 
frambozen sorbetijs  € 9 , 50 

Kaasplankje € 13 , 50 * 

Friandises € 10 , 00 

 
 
 

Kopje koffie na het dessert? Dan kiest u voor een fairtrade & biologische 

koffie. Onze koffieleverancier,  Smit& Dorlas,  produceert  hoogstaande koffie 

met respect voor mens & natuur. Wat in 1822 is ontstaan in het hartje van 

Amsterdam is uitgegroeid tot één van de meest toon aangevende koffie 

producenten van de wereld. Daarnaast ondersteunen ze 

koffieboeren over de hele wereld en zijn ze actief om het regenwoud te 

behouden. 

 
Combineer uw rasechte hollandse koffie met een regionaal digestief  van 

Alambik. Vraag onze bediening gerust voor 

meer informatie  en het wisselende aanbod. 

 
 
 
 
 

* Meerprijs  van € 5 , 00 


